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CSFeldsalat
mariniert mit SCimbeeressig und CX alnussl

umtlegt mit Odcheiben vom rosa gebratenen (Rehriicken 890 €

*

G remesuppe vom I okkaids Kiinbis
mit Kiirbiskernsl S 90 €

*

@eﬂﬁﬂrﬂdfwﬁlﬁl an (Waldpilasohe
Qpeckrasenkohl und SButterspitale 18 90 €

*

SBunter essertteller , chsen”
mit hausgemeachtem CMousse, " Rarfait und Gréme
an frischen ~sfrichten 8§20 €

41,90 €



CAMeni
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yftige Rinderkrafibrivhe
mit Krduterflidle 4 S0 €

*

QBdtilemmersalat von OBlatisataten und (Rohkost
an aweierler ressing 450 €

*

uett vom  Obchweine - und Rinderfilet an (Rahmsoke
mit gebratenen Ghampignons
hausgemachten Odpitale & Dauphinkartoffeln 22, 90 €

*

SBourbon Nanillecis mit heien ICimbeeren
wund OOatmechaube S 90 €

36,70 €.



CAMeni
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QOchaumsuppe von der gelben E’@ﬂkd
mit gebratener Garnele S, 90 €

*

OSBurnie QOatatspitzen mit versohiedener (Rotkast
an Sfrenchdressing und O eikbrolororitons 4 50 €

*

Cyledﬁﬂdﬁﬁﬂbfw’ﬁlﬁ[ im Krdutermeantel an leichter Gurpsobe mit
cstriichten, CMarkigeniise und CMandelreis 17,50 €

*

Aufgeschlagene FColunderblitencreme
mit marinicriecn ordbeeren und rdbeersorbel 7 90 €

35,80 €



CAMeni
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achs- und Qﬁm‘ﬂﬁ/cmpdmb serviert
mil énem Qﬁdhﬁlmyﬁ
und dreierlei verschicdonen Vinaigreties 880 €

*

Consommé von angostines und ~SHlusskrebsen
mit threr cigenen (Ravioli 6,50 €

*

CSHlet von der dorade Royal
auf cinen Krauterrisotto mit iiberbackener ‘Comuate

an Notlly Rrat Qbgke 1820 €

*

Aprikasensiidze mit CGrigkmousse und sifem Resto 6,90 €

¥ €
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csticher von der CGaliamelone
mit QOberranaschinken 8350 €

*

Kriiftige Rinderbrithe
mit CGrigkklokchen und CGemisestreifen %90 €

*

Kadbsfilet im Odatber- Qbpeckmantel
avlf Marsalla-Qdcharlottensoke mit glasiertem ~Gemiise
und gratimierten Kartoffeln 2980 €

*

esserttraum vom gefillien Grépes
auf weiker Qdchokoladensoke 770 €

S00¢€
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Rinderkrafibriihe mit Sfadennudeln 480 €

*

SBunter Qdalatteller 450 €

*

CGemischter SSyaten vom Kalh und Odchwein
mit hausgemachten Qdpitale & Dauphinkartoffeln 1790 €

*

CGemischier Kishecher an Soghurt - (Rolegriiteesohe
mit Odalme und ~Sfriichten garmiert $,80 €

3530 €
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Klare Oztarl mit altem herry 490 €

*

SBunter Oalattcller 4 50 €

*

Kadbsteat mit frischen Ghampignons
hausgemachten Opitale & Dauphinkartoffeln 20 90 €

*

R Golla auf FCimbeermark S 90 €

3620 €
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Chlorchelialmsuppe 6,90 €

*

CSfiletsteat vom Argentinischen SSlack Angus (Rind
in SBurgundersofe mit CMandel-SSrokkolirdschen,
SSandnudeln und Dauphinkartoffeln 26,50 €

*

CMousse au Ghocolat 6,90 €
#030 €

Sefir geehrte Damen und Herren,

beiliegend iibersenden wir Ihnen unsere Meniivorschlige. Bitte wihlen
Sie moglichst bitte nur ein Menii aus

(das heifst fiir alle Gaste:

gleiche Vorspeise, gleicher Hauptgang und gleiches Dessert)

Gerne Ronnen Sie sich auch Ihr eigenes einzigartiges Menii aus den
einzelnen Gingen zusammenstellen.

Weitere Vorschlige unterbreiten wir Ihnen gerne.

Zur Weihnachtszeit empfehlen wir auch unsere frischen Enten und
Ganse auf Vorbestellung.

Preisinderungen unter Vorbehalt.

Mit freundlichen Griifen
Hotel Weinstube Ochsen

Ulmer Str. 323 m 70327 Stuttgart m Tel. 0711/ 407050- 0 m Fax: 0711/ 407050- 99
info@ochsen-online.de m www.ochsen-online.de



